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Ve spolecnosti Bricknic vytvarfime vyjimecné nacini

a prislusenstvi na vareni, které spojuji pratele

a rodinu. NaSe inovativni cihly na vareni, inspirované
vychodoafrickou tradici vyroby cihel, nabizeji
neomezené moznosti pro pfipravu uzasnych jidel.
Jsou odolné a zaruvzdorné. Pozvednou kazdé

jidlo na kulinarsky zazitek a ucini kazdé setkani
nezapomenutelnym.

Bricknic

3



Béhem cesty do Keni pozoroval Timm Donke, jak
mistni obyvatelé skladaji ru¢né vyrabéné cihly na
sebe a vytvareji tak docasné pece na vypalovani cihel
pred jejich pouzitim pri stavbé domu. To inspirovalo
koncept prvniho vyrobku spolecnosti Bricknic, cihly
na vareni.
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Nase cihly na vareni jsou inspirovany
vychodoafrickou tradici vyroby cihel a vytvareji
vSestrannou pecici formu pro pripravu skvélych jidel.

Zpocatku bylo hlavnim cilem spolecnosti Bricknic
navrhnout a vyrabét pece pro spolecenska setkani,
které by umoznovaly spolecné vareni a pfipravu jidel.
Tato myslenka se postupné vyvijela a spolecnost

se rozhodla zamé&¥it na vyrobu produktd, které
umozni nejen spolecné vareni, ale nabidnou

i jedineCny kulinarsky zazitek. Spojenim tradi¢nich
technik s modernim designem vytvarime vyrobky,
které umocnuji radost ze spolecného vareni.

Bricknic 7



_HLINENEHO
NADOBI

L

. -nl '
A ® ” 4 -
- ® :
¥ - - :

-

- Gy
Pérovitost hliny pfirozené zadrfﬁje vlihkost,
takZe pokrmy zUstavajiki€hké a Stavnaté.
Nase vyrobky jsou idealni pro pomalu varené
pokrmy, jako jsou dusena jidla a-nakypy, ale jsou
dostatecné univerzalni pro peceni, zapékani
a dokonce i smazeni.

Tvar nasich vyrobk( kromé zadrZovani vihkosti
zvyraznuje chut a zachovava Ziviny a vitaminy
ingredienci tim, Ze vytvari rovhomeérné
rozlozeni tepla.
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CIHLA NA VARENI | TMAVA
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Cihla na vareni je univerzalni nastroj
urceny pro snadné a zdravé vareni na
jakémkoli zdroji tepla, at uz jde o gril,

krb, troubu nebo plynovy sporak. Je
vyrobena z vysoce kvalitniho jilu a vnitfni
Cast je oSetfena odolnou glazurou, ktera
poskytuje nepfilnavy povrch pro snadné
CiSténi. Diky rovnomérnému rozlozeni
tepla si ingreidence pfi pripravé uchovavaji
Ziviny, vitaminy a chut.

Jednoduse vloZte své oblibené suroviny
dovnitf, poloZte na zvoleny zdroj tepla

a vychutnejte si lahodné a zdravé jidlo

za méné nez 30 minut. Cihla kombinuje
tradicni FemesIné zpracovani s modernim
designem a je idealni pro peceni,
zapékani a pomalé vareni, pricemz
umocnuje prirozenou chut a Stavnatost
vasich pokrm.
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CIHLA NA VARENI | SVETLA
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V cihle na vareni |ze zdravé pripravovat
zeleninu, ryby, rané brambory, maso

a dokonce i kousky ovoce. Chut, vitaminy
a Ziviny jsou maximalné zachovany a neni
tfeba pridavat tuk.

Protoze je cihla vyrobena ze specialniho
typu jilu, je ohnivzdorna a odolna vici
teplotnim SokUm. Cihlu tak Ize pouZzivat
nejen v troubé&, mikrovinné troubé

Ci grilu, ale také tfeba v kamnech

a na otevifeném ohni.

Kazdy si tak naplni své oblibené
ingredience do vlastni zapékaci misy
a spolecné si pochutnate na svych
oblibenych pokrmech.

Diky dokonalému rozloZeni tepla se obsah
rovnomerné uvari.
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OTEVRIT A NAPLNIT

Odstranite viko a vloZte ingredience.
Cihla na vareni je idealni pro pomalé
vareni jako jsou dusend jidla a nakypy,
ale je dostate¢né univerzalni a Ize ji
pouZzit pro peceni, zapékani, a dokonce
i smazeni. Po naplInéni cihlu bezpecné
uzavrete vikem a m{zete varit.

ZAVRIT A ZAHRAT

Cihlu na vareni mlzete pouzit v troubé a

na plynovém sporaku, v grilu, zahradnim
krbu, nebo tfeba v kamnech ¢i na otevieném
ohni. Diky pfirodnimu jilu, ze kterého je cihla
vyrobena, si ingredience v prabéhu vareni
zachovaji ziviny, vitaminy a chuté. Pfipravené
jidlo je tedy nejen chutné, ale navic i zdravé.
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SAFE SAFE SAFE SAFE

Nezapomerite béhem vareni prabézné
ingredience kontrolovat, aby se jidlo
nepfripalilo.

CISTENI A PECE

Cihly na vareni Ize myt v mycce nadobi,
takze jejich Cisténi je snadné. Nebo
muZete cihlu nechat po vareni zhruba

30 minut vychladnout a pak ji na 10 minut
namocit do vody. Veskeré zbytky jidla se
uvolni, odstrani a cihla bude pfipravena
pro dalsi pouZziti.
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STOJAN PRO UZENi A VARENI V PARE
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Stojan na uzeni nebo vareni v pare

|ze umistit do cihly Bricknic. Stojan je
vyroben z vysoce kvalitni nerezové oceli
a umoZnuje varit v pare nebo udit rizné
druhy potravin, od ryb a masa az po
zeleninu, ¢imz doda vasim kulinafskym
vytvordm novy rozmér.

Stojan je navrzen tak, aby se snadno
Cistil, at uz ru¢né, nebo v mycce

na nadobi. Dodava se rozlozeny,

ale montaz je velmi jendoducha a rychl3,
bez nutnosti pouziti naradi.
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INGREDIENCE

150 g hovéziho masa,
vhodného na duseni

50 g oloupané a nakrajené mrkve
50 g oloupanych a nakrajenych
brambor

30 g nakrajené cibule

30 g nakrajeného celeru

1 strouzek Cesneku,

nakrajeny na jemno

150 ml hovéziho vyvaru

75 ml piva (tmavého nebo Ale)
15 g rajcatového protlaku

10 g mouky

10 g masla

5 g rostlinného oleje

sul a pepr podle chuti

Cerstvy rozmaryn a tymian
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PRIPRAVA

a.

V malé misce smichejte mouku, sUl a pepf.
Kousky hovéziho masa ve smési obalte

a prebytecnou mouku setreste.

V pekaci rozehrejte rostlinny olej. Hovézi

maso opecte na stfedné vysoké teplotég,

dokud nezhnédne ze vSech stran. Vyjméte

ho a dejte stranou.

Do stejného pekace pridejte maslo. Po rozpusténi
pridejte cibuli, celer a Cesnek. Smazte nékolik
minut, dokud nezmékne a nezesklovati.

NAPLNENI CIHLY

a.

b.

V jedné cihle smichejte opecené hovézi maso,
duSenou zeleninu, mrkev a brambory.

Prilijte hovézi vyvar a pivo. Vmichejte
rajCatovy protlak.

VARENI

a.

b.

Uzavrenou cihlu s duSenym masem poloZte
na zdroj tepla.

Nechte maso dusit asi 1,5 az 2 hodiny, nebo
dokud hovézi maso a zelenina nezméknou.
Obcas zkontrolujte, zda se jidlo nepfipaluje.
V pripadé potreby pfidejte vice vyvaru, abyste
udrzeli konzistenci ragu.
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INGREDIENCE .

*+ 1kg hrubozhé soli .
« 1 prazma .
+  2vejce

+ - 1/2 citronu
+ \ tymién a rozmaryn

|
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PRIPRAVA

a. Dovnitf prazmy vloZte citron a bylinky.
b. V misce smichejte sdl, tymian, rozmaryn

a nastrouhanou citronovou kdru.
c. Do smési pridejte vejce a vSe promichejte.

NAPLNENI CIHLY

a. Rybu umistéte do cihly a celou
ji pokryjte slanou smési.

VARENI

a. Uzavrenou cihlu s rybou poloZte na zdroj tepla.

b. Pecte asi 20 minut bez poklicky. Slana krusta
by méla zezlatnout a ztvrdnout. MUZete to
vyzkouSet poklepanim Izickou.

c. Po upecenisolnou krustu rozlomte a vase ryba
bude dokonale upecena.
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INGREDIENCE

- 2-3velka rajcata
* 1 cuketa
+ 1 3alek rajcatové oma
+ provensalské
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PRIPRAVA

a. Zeleninu nakrajejte na tenké platky.

b. Zeleninu ochutte provensalskymi bylinami, soli,
peprem a olivovym olejem. Nechte ji 30 minut
odpocivat, aby se uvolnila vlhkost.

c. Rajcatovou omacku dejte do samostatné misky,
ochutte soli a smichejte s olivovym olejem.

NAPLNENI CIHLY

a. Na dno cihly rozetfete vrstvu rajcatové omacky.

b. Vytvorte nékolik vrstev ze zeleniny stfidajici barvy
a chuté. Zacnéte od okraje cihly a pokladejte
smérem dovnitf, dokud neni pIna.

VARENI

a. Uzavrenou cihlu poloZte na zdroj tepla.
b. Ratatouille pecte 45-50 minut.
c. Povychladnuti pokrm ozdobte listky bazalky.
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c\ kouzlo kamen.

VSECHNO KOLEM OHNE

OSOBNi VYBER A DODAVKA

Maleé detaily.
Velka radost.

Pomuzeme vam vybrat nadoby Bricknic pro
vareni na grilu, v troubé i u ohné. Ovérime
nabidku a dostupnost a zajistime dodavku.

DOMLUVME SE NA VASEM RESENI

kouzlokamen.cz

+420 608 200 635

Kouzlo kamen s.r.o.

Produktové podklady: Bricknic.


https://www.kouzlokamen.cz/
https://www.kouzlokamen.cz/
https://www.kouzlokamen.cz/
tel:+420608200635

